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MEAT LOVERS



Ristorante CrushOut

La passione della carne per 
un'autentica scoperta della cucina italiana. 

Un ambiente curato,  il servizio cortese e la 
cura nella selezione delle materie prime 
rendono il ristorante Crush Out a Latina 
un'ottima location dove trascorrere 
piacevoli momenti culinari. 

Scopri la strepitosa selezione 
delle nostre Carni. 

Rivolto alle cene tra amici, famiglie e 
coppie è il ristorante scelto anche per i tuoi 
eventi familiari e aziendali. 

Piaceri di Cucina

Travellers’ Choice



ANTIPASTI

CRUSHOUT selezione di antipasti di montagna 
con salumi, formaggi e stuzzicherie cotte dalla 
cucina  - 14

Chi ben inizia…

BLACK ANGUS  carpaccio affumicato di Black 
Angus su verdure alla catalana - 13 
Allergeni :  2 - 3 - 4 - 5 

TARTARE tartare di fassona piemontese al tartufo 
con maionese al tartufo, gorgonzola bruciato e 
pane croccante - 12 
Allergeni :  1 - 2  

BRUSCHETTE selezione di bruschette con 
pomodorini secchi e burrata, lardo di patanegra, 
mortadella pistacchio e tartufo - 8 
Allergeni :  1 - 2 - 6

PROSCIUTTO prosciutto crudo irpino stagionato 
e stracciatella di mozzarella vaccina - 10 
Allergeni :  1 - 2

MELANZANE turbante di melanzane fritte con 
pomodoro, parmigiano reggiano e basilico  - 9 
Allergeni :  1

+ selezione carpaccio di black angus a soli 5€ 
Allergeni :  1 - 2 - 3



PRIMI PIATTI

PACCHERO Ricotta di bufala, guanciale 
croccante e tartufo nero  - 12 
Allergeni :  1 - 2

Da leccarsi i baffi 

TONNARELLO RUSTICO AL CACIO tonnarello 
alla cacio e pepe, guanciale croccante e cipolla 
di tropea caramellata - 10 
Allergeni :  1 - 2  - 4

SPAGHETTONE alla carbonara cremosa. 
Spaghettone con uovo e guanciale locale - 10 
Richiedilo con l’aggiunta di tartufo nero a soli 2€ in più. 
Allergeni :  1 - 2 - 4

CO
N

SIG
LIA

TO
PAPPARDELLA pappardella al cinghiale nostrano 
saltata con parmigiano reggiano 24 mesi - 13 
Allergeni :  1 - 2 - 3 - 4

RIGATONE rigatone all’Amatriciana. Salsa di 
pomodoro, guanciale e formaggio - 10 
Allergeni :  1 - 2

TAGLIOLINO DELLA NONNA pasta lunga fresca 
al ragù di scottona  - 12 
Allergeni :  1 - 2 - 3 - 4

RAVIOLO ripieno di burrata con condimento di 
scamorza, melanzane e pomodorino - 12 
Allergeni :  1 - 2 - 4



MEAT 
LOVERS
concediti al piacere della carne

M A N Z A R O S S A d e i fi o r d i u n a 
tenerezza unica, un gusto inconfondibile ed 
un sapore gradevole.  
Marezzatura scala marbling 3/6  | 6€ etto

La nostra selezione è una carne marezzata che offre un 
gusto unico, succoso e intenso, deciso ma mai aggressivo al 
palato. Una carne per chi ama il sapore delle cose 
genuine, per chi ricerca la perfezione sulla tavola.

SAKURA Carne extra marezzata che offre 
un gusto unico, succoso e intenso, deciso ma 
mai aggressivo al palato.  
Marezzatura scala marbling 3/6  | 6,5€ etto

La tua Bistecca  e’ servita su piatto di ghisa

CO
N

SIG
LIA

TA

IRLANDA linea di carne irlandese per i clienti 
che sono alla ricerca di una carne molto saporita 
Marezzatura scala marbling 6/8  | 6€ etto

PHENOMENA 10+  Un taglio di carne 
dall'incredibile morbidezza  e dal gusto 
avvolgente ed indimenticabile.  
Marezzatura scala marbling 5/6  | 7,5€ etto

REGINA DELLE PREALPI carne dal gusto 
inconfondibile. Zona prealpina.  
Marezzatura scala marbling 3/6  | 5,5€ etto



SECONDI PIATTI
Un eccellente secondo piatto di carne

GUANCIA DI MAIALE* CBT Guancia di maiale  
italiano cotta a bassa temperatura con crema di 
patate - 15 
Allergeni :  non presenti

FILETTO DI MANZO tenero filetto di manzo di 
scottona. A scelta : con lardo di patanegra, ai 
funghi porcini* o al pepe verde -  23 
Allergeni :  1

TAGLIATA DI SCOTTONA servita su piatto di 
ghisa - 19 
Allergeni :  non presenti

RIBS le costine di maiale più ghiotte che tu abbia 
mai mangiato. Circa 600gr di ribs cotte a bassa 
temperatura e con salsa BBQ -  15 
Allergeni :  3

STRACCETTO al nero buono con rucola a scaglie 
di grana  -  14 
Allergeni :  1 - 3



CONTORNI
Melius abundare quam deficere

CONTORNO DEL GIORNO -  5

PATATE AL FORNO - 5

La ciliegina sulla torta. 
Tutti i nostri dolci sono 
preparati dal nostro 
chef. Sono 
un’espressione di 
dolcezza che 
arricchisce il tuo pasto. 
Mai uguali e mai 
scontati, chiedi al nostro 
personale i dolci del 
giorno. 

DOLCI

DOLCI DELLA CASA chiedi al personale - da 6

COCA / FANTA  - vetro 33cl - 3

HEINEKEN -  33cl - 3 

ACQUA  NATURIZZATA - 750cl - 2

BEVANDE

TENNET’S -  33cl - 4 

COCA GRANDE  -  vetro 1lt - 4



SPECIAL DAY EDITION

Promo non cumulabile con altre offerte in corso.

  
BISTECCA 
DA 1KG 

Selezione di bruschette 
Bistecca da 1kg 
Patate al forno 

Acqua 
44€ a coppia

anziché 73€ 

SOLO IL MERCOLEDI A CENA

  
TAGLIATA DI 

MANZO 
Tagliata di manzo 300gr servita 
su piatto di ghisa + contorno 

14,90€
anziché 24€ 

SOLO LA DOMENICA A CENA

  
600gr di RIBS 

Circa 600gr di ribs cotte a bassa 
temperatura e salsa BBQ + contorno a 

scelta 

14,90€
anziché 20€ 

SOLO IL VENERDI A CENA



www.ristorantecrushout.it

PREZZI ESPOSTI IN EURO. Coperto e servizio 1,5€.

TABELLA DEGLI ALLERGENI DISPONIBILE ALLA CASSA

VINI

VAI  ALLA  LISTA  DEI  VINI

LISTA ALLERGENI PRESENTI NEI PIATTI 

1 - LATTICINI

2 - GLUTINE

3 - SOLFITI

4 - UOVA

5 - SEDANO

6 - FRUTTA SECCA

7 - SENAPE

8 - SESAMO


I piatti o gli ingredienti contrassegnati con “ * ” sono congelati 
o surgelati all'origine dal produttore oppure sono sottoposti in 
loco ad abbattimento a temperatura negativa per garantirne 
la qualità e la sicurezza, come descritto nelle procedure del 
Piano Haccp ai sensi del Reg. CE 852/04.

http://www.ristorantecrushout.it
https://tinyurl.com/y3twxswc

